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Reglamento X Campeonato Mundial
de Tapas Ciudad de Valladolid

La Sociedad Mixta para la Promocion del Turismo de Valladolid, S.L. (SMTVA),
en colaboracion con la Asociacion Provincial de Hosteleria de Valladolid, convoca el X
Campeonato Mundial de Tapas, entre profesionales en activo de establecimientos de
hosteleria de todo el mundo.

Cada participante podrd presentar una sola tapa inédita, valorandose especial-
mente aquellas elaboraciones concebidas para consumirse en un minimo de dos boca-
dos y un maximo de tres. Asimismo, el peso aconsejable de la elaboracion se establece
en 45 gramos, si bien este criterio tendrd caracter meramente orientativo y no excluyen-
te. Los ingredientes y elaboracion se detallardn en el formulario digital oficial, siguiendo
las instrucciones de este. El formulario podrd completarse a través del enlace de esta
convocatoria. (Enlace a solicitud). Solo se administraran solicitudes enviadas a través de
este canal.

Con el fin de competir en igualdad de condiciones, el coste de los ingredientes
de la receta no deberd superar los 1,90 euros (2 $ USA) por unidad. Dado que el par-
ticipante no tiene acceso a los precios de mercado en Espaina, si al valorar la receta el
comité de seleccidon lo considera oportuno, contactard al participante para advertirle
sobre cualquier desviacion de precio.

La convocatoria queda abierta a partir del 6 de julio de 2026 y se cerrard a las
24:00 h del dia 21 de septiembre de 2026. La participacién en el concurso no genera
ningun gasto de inscripcién para el concursante.

Un jurado compuesto por cocineros profesionales, miembros de la Asociacion
de Hosteleria de Valladolid, la direcciéon técnica del campeonato y la SMTVA selecciona-
ra, entre las recetas recibidas, hasta un maximo de 15 finalistas extranjeros y 2 reservas
para participar presencialmente en la fase final. Al nimero total de participantes extran-
jeros seleccionados se anadird el vencedor del Concurso Nacional de Pinchos y Tapas
de Espafna del ano anterior, siendo en total 16 finalistas. En caso de que el candidato
espafol no pueda participar o renuncie, se pasard al subcampedn y asi sucesivamente
hasta contar con un representante de Espana.

NO PODRAN presentarse a esta convocatoria cocineros en activo de Oceania,
Asia, Africa, Texas, Ecuador, Suiza o el Reino Unido. Los candidatos de estos paises ten-
dran acceso a los campeonatos regionales celebrados entre junio y octubre de 2026
en colaboraciéon con la SMTVA, asumiendo los principios generales de calidad y pro-
fesionalidad del Campeonato Mundial de Tapas Ciudad de Valladolid, conforme a sus
reglamentos y ejecucidn, verificados por la direccién técnica del campeonato mundial.
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Todos los candidatos seleccionados para la fase final seran convocados en Va-
lladolid entre el 8 y el 12 de noviembre, con alojamiento asignado y cubierto durante
cuatro noches, salvo que la logistica de los vuelos exija mas noches. Los gastos de viaje
correrdn a cargo de la organizacién del concurso, cuya gestién serd coordinada por la
direccién técnica del Campeonato, incluyendo su presencia en Valladolid durante todos
los dias del evento.

El participante se compromete a cumplir las normas y a seguir, en todo mo-
mento, las indicaciones y agenda del Concurso. La agenda especificard todas las ac-
tividades y lugares en los que deben estar los participantes, siendo estas de obligado
cumplimiento. Asimismo, el concursante se compromete a elaborar, junto al equipo del
restaurante hermanado en Espana, 200 unidades de su tapa para que el establecimiento
pueda venderlas al publico. Los ingredientes seran facilitados por el propio restaurante.
En caso de que la tapa sea de dificil ejecucion, el concursante debera crear una adapta-
cion comercial que permita su produccién para la venta.

A cada candidato seleccionado se le asignard un establecimiento de apoyo
(padrino) en Valladolid con el que deberd contactar previamente para facilitar toda la
informacion necesaria para elaborar la receta y en el que podra realizar las preparacio-
nes previas necesarias. Durante todos los actos publicos y la fase final del Campeonato
Mundial de Tapas, es obligatorio que los candidatos vistan el uniforme que se detallarg,
incluido durante la ceremonia de entrega de premios. Una vez realizado el proceso de
seleccion de finalistas, el orden de participacion de los concursantes se determinara
mediante sorteo.

Cada uno de los participantes ejecutard la tapa en un periodo maximo de 25
minutos para la elaboracion de un maximo de 12 tapas iguales, destinadas a los jurados
y a su reproduccion fotografica para la prensa y para su presentacion en un plato de
loza blanco y su posterior fotografia, destinada a la aplicacién Spain is Tapas, donde se
incluird la informacion relativa a su comercializacion.

La operatividad del concurso y la igualdad de oportunidades entre los concur-
santes exigen un cronograma riguroso. El control del tiempo de cada finalista estard
a cargo de un secretario, nombrado por la SMTVA. El secretario computard cualquier
retraso en la entrega de las preparaciones al jurado, suponiendo una penalizacién de
2 puntos por cada minuto de retraso. Sera descalificado el candidato que supere en 5
minutos el tiempo previsto. El secretario entregara los resultados de los cronometrajes
al director técnico del concurso y al presidente del jurado, quien incorporard las penali-
zaciones al proceso de votacion, antes del escrutinio final.

El jurado de la fase final serd designado por la direccién técnica y estard integra-
do por al menos 7 prestigiosos especialistas en gastronomia, bajo la presidencia de un
reconocido jefe de cocina nacional o internacional.
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Un profesional de hosteleria delegado por la Asociacién de Hosteleria de Valla-
dolid ejercerd como jurado observador, quien al finalizar la sesiéon informara al secretario
y al presidente del jurado de cualquier incidencia detectada durante la elaboracion de
la tapa: pre-elaboraciones injustificadas o fraudulentas, colaboracion externa ajena a su
ayudante o padrino, o presencia de més de un colaborador en el espacio de trabajo. En
todo caso, queda expresamente prohibida la presencia de mas de un ayudante en el
espacio de trabajo, asi como la interactuacién del concursante con el jurado fuera del
espacio de elaboracién, salvo requerimiento expreso del presidente del jurado.

Los jurados puntuaran en las fichas oficiales, en papel o digitales, evaluando
los siguientes conceptos: Sabor (40 puntos), Originalidad (30 puntos), Presentacion (20
puntos) y Aplicacién comercial de la tapa (10 puntos).

Al finalizar el campeonato, el presidente del jurado se reunird para realizar el es-
crutinio en un recinto privado, ajeno a cualquier influencia externa. Asistirdn al escrutinio
el director técnico, el jurado observador y el secretario, quien levantard acta que sera
firmada por el presidente, el director técnico y el secretario.

El presidente del jurado dispondra de voto de calidad en caso de empate o dis-
crepancia. El resultado sera inapelable.

La suma total de los puntos adjudicados a cada concursante determinara el or-
den de clasificacion. Entre los finalistas mejor puntuados, el jurado determinard los si-
guientes premios

. Primer premio: Galardén Artistico y 10.000 euros.
. Segundo premio: Galardén Artistico y 5.000 euros.
. Tercer premio: Galardén Artistico y 2.500 euros.

Asimismo, el jurado podrd otorgar otros 3 o mdas galardones —con o sin dotacién eco-
némica, salvo que estén expresamente patrocinados—, para premiar conceptos o carac-
teristicas singulares de tapas no distinguidas con los tres primeros premios.

Todos los participantes se comprometen a atender a la prensa nacional e inter-
nacional cuando sean requeridos durante el concurso. Asi mismo, se comprometen a
promocionar el concurso en su pais de origen a través de sus redes sociales y medios
especializados. La organizacién se reserva el derecho a establecer un premio especial
para el participante que haya logrado una mayor promocién de su participacién en el
concurso.

El Campedn Mundial de Tapas 2026 permanecerd en Valladolid, por cuenta de
la organizacion, como minimo todo el dia siguiente a la clausura del concurso, tanto para
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atender compromisos de prensa como para colaborar con el establecimiento padrino.
Igualmente, se compromete a participar en la demostraciéon de su tapa ante la prensa y
profesionales, el jueves 12 de noviembre.

Los establecimientos de Valladolid quedan autorizados por los autores para
ofrecer de forma permanente las tapas campeonas como parte de su propuesta culina-
ria, publicitando su condicion de tapas vencedoras del Campeonato Mundial de Tapas
y mencionando al autor.

La organizacidon realizara todos sus esfuerzos para que la celebracion del Cam-
peonato se desarrolle con normalidad y de acuerdo con lo dispuesto en este Reglamen-
to y los usos y costumbres adquiridos a lo largo de su historia. No obstante, se reserva
el derecho a modificar alguna o algunas de las disposiciones si fuese necesario para
adaptarse a las normas sanitarias vigentes u otras causas de fuerza mayor, sin que tales
modificaciones generen derecho a reclamacion o indemnizacion para los participantes.

La inscripcion como candidato en el X Campeonato Mundial de Tapas - Ciudad
de Valladolid implica el conocimiento y aceptacion del presente Reglamento.

En Valladolid, a 1 de julio de 2026.

NOTA: EN CASO DE NO PODER REALIZAR UN CAMPEONATO PRESENCIAL Si se produjeran restricciones
de desplazamiento desde determinados paises a Espafia o cuarentenas obligatorias a su regreso, la SMTVA
se reserva el derecho a modificar las condiciones generales o particulares del concurso y de la participacion
de los finalistas.



